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Au Salon de I'agriculture
a été présenté en avant-
premiére un ouvrage trés
pédagogue sur la vigne et

le vin. Découverte.

Au salon de la porte de Versailles qui s’est
achevé hier, les connaisseurs ont pu dénicher
une pépite surle stand de 'INRA : la derniére
parution des chercheurs Alain Carbonneau
etJean-Louis Escudier. Le livre actualisé, ré-
édité trace la voie de la viticulture de demain,
grace a des statistiques pour la premiére fois

Quand les
Chinolis tirent les
marrons du feu

Issu du croisement de deux grands
cépages : cabernet sauvignon (mére)
grenache noir (pére), le marselan est
porté aux nues par des connaisseurs
tout en étant ignoré par la plupart
des consommateurs. Retour sur ce
cépage qui n'a pas dit son dernier
mot.

Qui sait aujourd’hui que le marselan avait été
jeté aurebut ? Pour comprendre son histoire,
il faut se pencher sur les travaux de Paul Truel,
au domaine de Vassal. Dans les années 60, I'in-
génieur de 'INRA se creusait la téte pour créer
des cépages capables de produire des vins de
table a la fois qualitatifs et rentables. 30 ans
se sont écoulés entre la naissance et l'inscrip-
tion du marselan. Il est aujourd’hui inscrit en
IGP et dans nos AOP du Sud en tant que « cé-
page aux fins d’adaptation », depuis 2021 en
Languedoc, 2022 & Bordeaux, ce qui le fera dé-
finitivement admettre par Bordeaux... 2032.
Pendant ce temps, les pays du Nouveau Monde
le plantent & grande échelle, et certains lui
vouent un culte comme la Chine, qui célébre
la date de naissance de Paul Truel, et a érigé

dans ses vignobles une série de plaques gra-
vées au nom de marselan.

« IIs sont plus réactifs, notre socle est la tra-
dition qui impose tant de réflexion et de pré-
cautions que les temps sont trés longs, tant en
cenologie qu'en viticulture. Ces temps-la sont
préjudiciables en termes économiques. L’in-
novation d’aujourd’hui sera la tradition de de-
main » souligne Jean-Louis Escudier. Corbié-
res I’a demandé grice au flair de Catherine
Verneuil, la directrice de I'appellation. Car un
peu de marselan adapte réellement 'AOP a
I’évolution climatique ».

« Mon ami Edmond Méroni, responsable R &
D de la chambre d’agriculture des Bouches-
du-Rhéne et moi, nous avons
étudié le caladoc et le marse- <

Dans 10 ans, le

Le marselan, ce cepage méeconnu
qui donne de si grands vins

portées ala connaissance de tous. Parmi ces
sillons, I'histoire méconnue du marselan, ou
encore les tuyaux d'une irrigation salvatrice en
ces temps bouleversés par les changements
climatiques. Sans provoquer de controverse,
ces chercheurs discrets posent les questions
essentielles sur vin et santé, afin que, guidés

Le marselan résistant, « meilleur que le témoin »

ciens refusent I'expérimentation. En2011, les
appellations Cotes du Rhone et Costiére de
Nimes ouvrent la porte au marselan.

Pour le 50e anniversaire de 'INRA, les deux
amis présentent & la dégustation a I'aveugle le
marselan. Et c’est avec jubilation que les cher-
cheurs arlésiens constatent I'approbation des
professionnels. « Le marselan est arrivé trés
loin devant les autres cépages. On a démon-
tré qu’il avait Ie plus grand volume en bouche,
qu’il était aérien, tout en ayant des tanins de
velours. En plus, c’est le plus con-
centré en composants polyphé-

lan pour les remettre dans le noliques. Quand le vigneron est
el : plus gran 3 P
circuit », raconte le vigneron - un trés bon vinificateur, le marse-
. - vignoble ;
chercheur et agitateur, Patrick o lan, c’'est une bombe ! »
AN résistant sera f z ;
Mazzoleni. A Arles, au Mas de chinois « C’est le cépage qui va rempla-

Rey, sur 65 hectares de vignes,

cer le cabernet, le merlot, le gre-

42 sont consacrées ala recher-
che, des parcelles expérimentales scrutées &
laloupe : « On a sorti le 1er marselan en bou-
teille en 1991. On a travaillé I'optimisation pour
sortir le marselan le plus fiable possible ».

En 1998 les responsables viticoles languedo-

nache et le pinot sur de nom-
breux vignobles de la planéte. Les vignobles
Rothschild ont une cuvée d’assemblage a
300 euros ! Et Corbiéres aujourd’hui ne I'au-
torise qu’a 10 % » poursuit Jean-Louis Escu-
dier.

par la sagesse, nous trouvions nous-mémes
lesréponses. En prise avec I'actualité scienti-
fique et professionnelle, voila un livre grand
public qui donne a tous les clés dumonde fas-
cinant du vin. A commencer par un cépage
plutét méconnu : le marselan.

Le vignoble de marselan en Chine

Aujourd’hui, c’est avec le méme acharnement
que les deux amis combattent pour décrocher
Tinscription du marselan résistant créé par
Alain Bouquet « meilleur que le témoin ».
Avec laméme cohérence, les chercheurs Alain
Carboneau et Jean-Louis Escudier ont placé
le marselan résistant Bouquet dans le débat,
misant sur ce cépage de demain, sans pesti-
cide ni SO2, au national et a 'international.
« Patrick Mazzoleni et Edmond Méroni ont ou-
vert les yeux a beaucoup, explique Jean-Louis
Escudier. Des hybrides meilleurs que leurs té-
moins, ¢’est exceptionnel ! Celui qui ne veut
pas bouger dans un contexte en mouvement,
régresse. C’est tout le contexte innovation /
tradition. Si les AOP restent immuables, dans
le marché actuel, confrontées au réchauffe-
ment climatique et aux pesticides, elles seront
dépassées demain. Dans dix ans, les plus gros-
ses parcelles de résistants seront en Chine. »

Véronique Durand
De I';enologie d la viticulture d'Alain Carbonneau et
Jean-Louis Escudier, préfacé par Philippe Mauguin, PDG
de I'INRA est édité chez Quae.



