VITICULTURE

Un livre rédigé par deux chercheurs pour comprendre commen
cenologie moderne permet de repenser la viticulture

La seconde édition enrichie et actualisée
du livre des chercheurs Alain Carbonneau
et Jean-Louis Escudier intitulé De I'cenolo-
gie a la viticulture vient de paraitre aux
éditions Quae. Rencontre avec ces deux
érudits du Mondovino.

«Nous nous trouvons & une époque charniére, ala
croisée des chemins. Amoyen terme, il faut repenser
la viticulture. Pour le grand public, il y a une idée
regue qui n'est que partiellement juste, qui est que
la viticulture reste trés traditionnelle alors qu'elle a
toujours été confrontée & des évolutions en particu-
lier en France », observe Alain Carbonneau.

UN LIVRE ADRESSE AU GRAND PUBLIC

Ce professeur de viticulture de Montpellier SupAgro,
expert en écophysiologie, terroirs et systéemes de
culture de la vigne, a beaucoup travaillé sur la viti-
culture durable. Les deux scientifiques sont formels,
la filiére viti-vinicole va connaitre d'importants chan-
gements dans un avenir proche, d'ou la nécessité
d’actualiser leurs connaissances dans un livre qui
s'adresse au grand public, aux amateurs de vin,
aux néophytes comme aux connaisseurs.

LE MARSELAN, CEPAGE D'AVENIR

« Notre livre est un outil de vulgarisation scienti-
fique qui fait le point sur des sujets actuels de la
viticulture et d'autres plus anciens, sans négliger
I'innovation qui sera la tradition de demain », pour-
suit Jean-Louis Escudier, ancien chercheur & I'lnrae
de Pech Rouge & Gruissan. Sous la plume de ces

scientifiques, le marselan - un cépage rouge oublié
des sixties - revient au goGt du jour. A I'époque, la
variété créée par Paul Truel (1924-2014), un ampélo-
graphe (spécialiste de I'identification des cépages)
et sélectionneur ne correspondait pas aux attentes
de la viticulture régionale.

LA DEMANDE DU MARCHE

«L’histoire, jusqu’iciinconnue, a débuté au domaine
de Vassal @ Agde ol Paul Truel a sélectionné un
descendant de cabernet sauvignon qu'il a croisé
avec le grenache noir. Il s’est apergu que le marselan
était bien adapté & la région, frés tolérant, fertile
mais avec un rendement modéré car les raisins
restent petits et trés réguliers a la maturation »,
raconte Alain Carbonneau. Le cépage hybride (100%
vinifera) avait été rangé dans les tiroirs, faute de
correspondre & la demande du marché. «

) L'encépagement, le mode de
conduite, la nature des sols, le
climat, sont des facteurs qui
influencent le profil des vins{(

Quelques années plus tard, Paul Truel a constaté que
des vignerons s’intéressaient au cépage pour son
potentielimportant en polyphénols. » Aujourd’hui, le
marselan fait des émules toutes catégories confon-
dues (Vin de France, vin de cépages IGP, AOP) qu'il
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soit vinifié en rouge ou en rosé. « En 2020, il a été
intégré dans la courte liste des cépages autorisés
des AOP méridionales dont Corbiéres, a des fins
d’'adaptation.

UN VRAI ESPOIR POUR LES ROUGES LANGUEDOCIENS

Le marselan est le cépage de la situation face au
climat, il représente un vrai espoir pour les rouges
languedociens et intéresse au méme titre les acteurs
des vignobles rhodanien et bordelais », s‘accordent
adire les deux chercheurs. Surtout, le marselan est
déja comme le malbec en Argentine ou le tannat
en Uruguay, un cépage emblématique du vignoble
asiatique. « Les Chinois se I'arrachent pour sa plas-
ticité unique, sa résistance ala sécheresse », affirme
Jean-Louis Escudier. Raison de plus pour faire entrer
dans le débat les derniers résultats de dégustations
comparatives de la variété marselan résistante aux
maladies fongiques. Selon ces chercheurs, le mar-
selan résistant surpasse le cépage originel dans les
dégustations & I'aveugle. Il serait donc doublement
adapté aux attentes de la viticulture face aux défis
environnemental et climatique, tout en étant de
qualité premium.

LE GOOT DU VIN VA CHANGER

Lencépagement, le mode de conduite, la nature
des sols, le climat, sont des facteurs qui influencent
le profil des vins. « Depuis quelques années, le vin
a gagné du degré en raison du changement cli-
matique alors que le consommateur recherche
des vins fruités. Si on ne fait rien, on risque d’aller
vers des profils de vin doux qui vont perdre en frai-

cheur, en finesse », estime Alain Carbonneau. Le
renouvellement dont on parle dans le vignoble
implique l'adaptation de I'encépagement, mais
aussi le changement des pratiques culturales et
des techniques cenologiques. « Pour conserver la
typicité habituelle, on va s'orienter vers une irrigation
bien pilotée, de nouvelles variétés et des cépages
résistants capables de préserver le profil du vin, de
s'adapter & la chaleur, de résister aux parasites cryp-
togamiques. » Ces nouvelles variétés durables par
nature correspondent aux exigences environnemen-
tales, car elles nécessitent peu ou pas de traitements
phytosanitaires. « Mais il n'y a pas que le cépage qui
influence le got du vin, I'interaction avec le terroir
est fondamentale », rappelle Alain Carbonneau.
Pour Jean-Louis Escudier, la gestion de l'acidité et
de la teneur en alcool des vins est plus que jamais
discutée. « Depuis plus de vingt ans la vigne est
en stress hydrique, c’est-a-dire qu'il s'‘évapore plus
d’eau qu'iln’en tombe lors de la période végétative,
alors le degré d’alcool augmente, le pH augmente
et 'acidité qui permet au vin de bien évoluer dans
le temps, diminue. |l est possible d’abaisser partiel-
lement le niveau d'alcool dans les vins. Cependant,
la désalcoolisation change partiellement le goGt
du vin au-deld de deux degrés d'abaissement de

Le cépage marselan
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Le marselan figure parmi les vingt cépages les plus

plantés en France, surtout dans les vignobles du sud.

Le syndicat viticole des vins de Bordeaux a pourtant
décidé de planter du marselan comme cépage d'intérét

et d'adaptation, pour sa résistance & certaines mala-
dies. Lhybride né d Agde - dontle nom rappelle celuide

la ville de Marseillan dans I'Hérault - entre donc a titre
expérimental dans 'AOP Bordeaux. Outre la Chine ot le

marselan est érigé au rang de cépage emblématique,
on le cultive encore au Liban, au Chili, enIsraél, en Cali-
fornie ou en Amérique du Sud (Argentine et Uruguay).

la teneur en alcool. Alors dans les laboratoires, la
recherche travaille sur des cépages capables de
mrir avec des teneurs en sucre plus faibles. »

LE VIN, CET ALIMENT

Ce livre aborde une multitude de thématiques,
la somme des deux carriéres de ces scientifiques
spécialisés dans I'cenologie et la viticulture. Ces
derniers posent encore la question des effets du
vin sur la santé humaine notamment du moment
de la prise d'alcool. Ainsi, consommer un verre de
vin au cours du repas permettrait une meilleure
digestion, sous l'action conjuguée d'une enzyme
et du pylore (orifice duodénal de I'estomac) qui
par sa fermeture, permet de mélanger le vin au
bol alimentaire et de freiner le passage de 'alcool
dans le sang. En résulte-t-il des effets bénéfiques
sur la santé ? Sur ce point trés débattu, on ne peut
qu'inviter nos lecteurs et les wine lovers & se plonger
dans ce fascinant ouvrage.

Christelle Zamora

De l'eenologie a la viticulture, Alain Carbonneau et jean-Louis
Escudier. Préface de Philippe Mauguin. Editions Quae, 39€. Livre
primé deux fois, mention spéciale de 'OIV et Best in the world au
Gourmand World CookBook Awards.

Le vignoble d'Occitanie compte 15% de vignes
irriguées tandis qu'en Espagne, plus de 40% du
vignoble bénéficie de l'irrigation. Lécart est aussi
significatif entre les pays du Nouveau Monde ou
85% des vignobles sont irrigués contre moins de
10% des vignobles européens. Cette différence est
liée au climat, mais aussi aux dispositifs régle-
mentaires et a la restriction de l'irrigation dans
les vignobles AOP frangais. Laccés & la ressource
en eau pose pourfant question a la vigne. Les
dispositifs d'irrigation, trop consommateurs
d'eau, doivent désormais étre évités au bénéfice
du goutte-a-goutte dont le pilotage est trés pré-
cis. Une voie étudiée, outre celle de I'installation
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Lirrigation par submersion, un systéme
ancien frop gourmand en eau. H. Odeja

de petites retenues d’eau ou lacs collinaires, est
'assainissement et le recyclage des eaux usées
pourirriguer lavigne. Dans ce domaine, le vignoble
languedocien est le terrain d’expériences pilotes
dans I'Aude. En 2022, le vignoble de Gruissan va
en bénéficier grace @ un aménagement de la
station d’épuration de Narbonne-plage dont les
eaux une fois traitées vont permefttre l'irrigation
de 80 ha. Lassainissement des eaux usées pour
'agriculture est assez développé dans certains
pays européens alors qu'en France il en est

& ses balbutiements, pourtant le gouver-
nement encourage ces projets d'éco-

nomie circulaire.




